
WEEKEND BUFFET MENU

休日ブッフェメニュー
3/18～

Lunch｜ランチ 11:30 -15:30

Buffet Closed｜ブッフェクローズ 15:00

Dinner｜ディナー 18:00 - 21:30

Buffet Closed｜ブッフェクローズ 21:00

 Price｜料金 7,700

Please inform us of any food allergies, dietary restrictions, or requests. 

Please note that menus are subject to market change and availability. 

All prices are in Japanese yen, inclusive of consumption tax 

and subject to 15% service charge. 

食物アレルギーまたは食事制限などをお持ちのお客さまは、スタッフにお申し付けください。
メニューは入荷により予告なく変更になる場合がございますので、

予めご了承賜りますようお願い申し上げます。
価格は日本円での表示価格に消費税を含んだ料金で、

別途15％のサービス料を申し受けます。



 

WEEKEND BUFFET MENU

FRESH SALAD

SEASONAL COMPOSED SALAD

Mixed Green｜Tomato｜Cucumber｜Carrot｜Broccoli｜Corn

Hummus｜Tzatziki｜Rainbow Pickles｜Marinarted Olive

Beetroot and Cranberry Salad｜Spring Vegetable Caponata 

Potato, Lotus root, Cauliflower with Remoulade

Spring Cabbage Tuna Salad with Onion Mustard Sauce

dressings, olive oils, condiments and vinegars

ミックスグリーン｜トマト｜キュウリ｜ニンジン｜ブロッコリー｜コーン

フムス(ひよこ豆のディップ)｜ザジキ(ヨーグルトとハーブのディップ)｜色とりどりのピクルス｜オリーブのマリネ

ビーツとクランベリーのサラダ｜春野菜のカポナータ

じゃがいも、蓮根とカリフラワーのレムラードソース ｜春キャベツとツナのサラダ オニオン マスタードソース

ドレッシングやオリーブオイルとコンディメントやヴィネガーも各種ご用意しております

APPETIZER

YUM WOON SEN - Shrimp and Glass Noodle Salad

BEEF KARE KARE - Beef Marinated in Shrimp Paste and Peanut Butter

PORK LARB - Minced Pork Cooked in Sweet Soy and Basil

BURI MIANG - Marinated Buri with Galangal Caramel

YUM PHET - Spicy Duck Salad

Sauteed Squid with Shikuwasa Mayonnaise

Fish Cake with Sweet Chili Sauce and Vegetable Sambal

ヤムウンセン
海老と春雨のタイ風サラダ

ビーフカレカレ
牛肉のソテー ピーナッツと海老ペーストのソース

ポークラープ
豚ひき肉とバシルのソテー

ブリミアン 

鰤のマリネ ガランガルスパイス インドネシア風

ヤムペット
スパイシーな鴨のサラダ

イカのソテー シークワーサーマヨネーズ

フィッシュケーキスイートチリソースとベジタブルサンバルを添えて

BREAD

Plain Focaccia｜Baguette｜Soft Roll

フォカッチャ｜バゲット｜ソフトロール



 

LIVE NOODLE STATION

You Have a Choice Between Two Types

 Spicy Laksa or Bak Kut Teh Noodle

出来立てのラクサまたはバクテー風ヌードル

CARVING STATION

Roasted Japanese Beef Marinated in Lemongrass

Crying Tiger Sauce｜Chaliapin Sauce

レモングラスでマリネした国産牛のローストビーフ
クライングタイガーソース｜シャリアピンソース

MAIN DISHES

BEEF RENDANG

Braised with Lemongrass, Coconut and Lime Leaves

NASI GORENG

Fried Rice, EGG, Sweet Soy Sauce, Shrimp Paste, Fried Onions

IKAN BAKAR

Oven Baked Sambal Marinated Seabass, Cucumber and Red Onion Salad

DONG PO ROU

Braised Pork Belly in Soy Sauce and Ginger, Steamed Green Vegetable

Seasonal Seafood Sweet and Sour Sauce 

Stir Fry Seasonal Vegetables and Tofu, Spicy Sauce 

ビーフルンダン
牛肉の煮込み レモングラス ココナッツミルク ライム

ナシゴレン
ジャスミンライス 卵 ケチャップマニス 海老ペースト

イカン バカール
鱸のサンバルマリネのオーブン焼き キュウリとオニオンのサラダ

トンポーロウ
豚バラ肉の煮込み 青菜添え

季節の魚介 スイート&サワーソース

豆腐と季節野菜 スパイシーソース

DESSERT

White Chocolate & Sakura Mousse｜ Raspberry & Sakura Finger

Sakura Mochi｜Coriander & Mint Pineapple｜Griotte Crumble

Fruits Tart｜Coconut Tapioca Pudding Passion Sauce

Khao Niao Mamuang ｜ Leche Flan (Caramel Cream)｜Chou

ホワイトチョコレート桜ムース｜ラズベリーと桜のフィンガーケーキ

桜餅｜コリアンダーとミントパイナップル｜ さくらんぼのクランブル

フルーツタルト｜ココナッツとタピオカのプディング パッションフルーツソース

カオニャオマムアン｜レチェ フラン(プリン)｜プチシュー
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